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'OSTHEIM. Beim StiBerfest der Kelterei Miller wurde am Sonntag wieder viel geboten. Wie in den Vorjahren herrschte auch diesmal Hochbetrieb.

SiiRerfest in Ostheim war wieder
_ein Publikumsmagnet fiir die Region

OSTHEIM (ff). Beim Siiferfest der
Ostheimer Kelterei Miiller herrsch-
te am Sonntag wieder Hochbetrieb;
und das trotz verregnetem Wetter.
Wie jedes Jahr drehte sich alles im
Butzbacher Stadtteil um den Apfel.
Besonders der Apfelmost war defi-
nitiv eine Versuchung wert. Sein fri-
scher und unverwechselbarer Ge-
schmack hatte am Sonntag wieder
viele Géste in seinen Bann gezo-
en.

Auch die Kinder hatten wieder
richtig ihren SpaB: Neben Kletter-
stiben und einem Mini-Spielplatz
durften die Kleinen beim Keltern
auch selbst Hand anlegen. Der ge-
wonnene Saft war die Strapazen

‘ wert, da waren sich die Mini-Kelte-
rer einig. Auf dem groRen Fest gab -

es auch sonst jede Menge fiir die
Kids zu entdecken. Besonders be-

liebt waren die Hipfburg und die
Zirkusscheune mit Clown Ichma-
el, die besonders in den Regenpau-
sen gut besucht war. Hier war akro-
batisches Geschick und beim Hu-
la-Hoop-Reifen der richtige Dreh
gefragt. Ein wahrer Balanceakt wa-
ren hingegen, sich auf diinnen Sté-
ben drehende Teller.

Die Jugendlichen konnten sich

Hamburger, Elsdsser Flamm- oder
frischer Blechkuchen - vorallem die
Musiker des Hoch-Weiseler Musik-
vereins. Sie stimmten die Besucher
auf einen ziinftigen Tag ein. :
Neben den bewidhrten Produk-
ten wie ,,Hamster Hermann® und
,Hessenpizza“, gab es beim SiilRer-
fest auch heuer wieder etwas Neu-
es. Dieses Jahr feierte die ,Hessen-

beim Siierfest ebenfalls wieder auf praline” ihre Premiere. Die Fauer-

ihre Chill-Lounge freuen, die sich
%leich neben dem Getrdnkeshop

efand und unter anderem mit ei-
nem groRen Tisch-Kicker ausgestat-
tet war. Mit angesagter Musik und
Hip Hop-Einlagen der Nachwuch-
stanzer des Tanzstudios Steffi Kai-
ser ging hier auch wihrend starken
Regens die Post ab. Fiir das Wohlbe-
finden der ,,Grof3en® sorgten neben
deftigen und siiRen Gerichten - wie

bacher Konditorei ,,Schoggelourd®
hatte eigens fiir das Fest den App-
ler-Triiffel mit Apfelwein der Kel-
terei Miiller kreiert. ,,Eine erlesene
Geschmackskomposition von feiner
Siure und SiiRe” und natiirlich eine
Versuchung wert.

Traditionell konnten die Kelterei-
Giste am Sonntag auch bei einer Un-
ternehmensfithrung Wissenswertes

i

- Fotos: 2ff, 2rtz

ren. Nur wenige Schritte vom Fiih-

rungstreffpunkt entferntgabesdann .

frischen Most direkt zum Selbstab-
fiillen.
Im BZ-Gesprich freute sich Ste-
Fhan Miiller von der Unternehmens-
eitung iiber ein ,,sehr starkes Apfel-
jahr“. Rund 300 Tonnen habe 'man

-derzeit auf Lager. Die reichhaltige

Ernte sei nicht nur gut, sondern auch
sehr wichtig. Fiir schlechte Jahre la-
gere die Kelterei den frisch gepress-
ten Saftein.

Auch wenn die Ernte momentan
sehr gut aussieht: Ein wenig mehr
Sonne konnten die Apfel noch ver-
tragen. Der August habe nur wenige
Sonnenstunden gehabt — nun hotft
Miiller auf einen sonnigen Herbst
und zeigte sich mehr als optimis-
tisch. Uber die Qualitét der Apfel
konne man noch nicht viel sagen,
das werde sich in der ndchsten Wo-
che zei%en. Gekeltert werde schon
seit vorletzter Woche Montag.

Besonderen Wert lege man auch
heute noch auf das Keltern und die

iiber das Keltern in Ostheim erfah- |

Zusammenarbeit mit regionalen
Partnern. Einfach nur in Flaschen
abfiillen, das kann sich Miiller auch
in Zukunft nicht vorstellen. Man
wolle weiterhin selbst Hand anlegen
und somit Kontrolle iiber die Qua-
litdt behalten. Um auch die jiinge-
re Kundschaft von der Qualitdt zu
iiberzeugen, habe man das neue La-
bel ,,Born in the Wetterau“ mit einem
Marketing-Partner eingefithrt. Zu-
dem gibt’s Apfelwein mit Cola — was
besonders bei der jlingeren Kund-
schaft sehr gut ankomme.



